CECINA extra de Ledn
ANXOVES cssaLrocabaQues @) 12,5

PA DE MASSA MARE c N QuUER

amb tomaquet

amb oli d'oliva verge extra

pa de massa mare

ACOMPANYAMENTS

UNITAT

Ostres (unitat) #2 Marennes #3 Marennes
Natural 5,75 4,75
Aigua détemaguet Fwasabi f 6,25 5,25
Escabetxdepastanage 6.25 5,25
Shio koji yuzu=fdrigola 6,25 5,25
Tartar gamba blanca (umitat)j 6,5

Aguachile chintextle - alvocat

127 24 PER COMPARTIR

Esparrecs blancs tupeLa V
salsa dametlla - codium - oli de figuera
+ gamba blanca

Who

Steak tartar j

Mar i muntanya

galta de tonyina confitada - guisat de tendons

77,5715

Bol d'arros japoneés de PALSV
Brou del dia - gambo f

Kimchin

dashi de tendons

Sashimi de serviola
escabetx de pastanaga - tomaquet - kalomata

Terrina de llengua i festucs

Dumplings de porc ibéric f

Curry vermell de llengua f §
de vedella - nibs de cacau

13,5725

137 22,5



UNIDAD

Ostras (unidades)

Natural

Agua de tomate 5 wdsabl
Escabeche de zanahoria
Shio koji yuzu-romero

#2 Marennes #3 Marennes
5,75 4,75
6,25 5,25
6,25 5,25
6,25 5,25

Tartar de gamba blanca (unidad) 6,5
Aguachile de chintextle - aguacate j

CECINA cxtra de Ledn 127 24
ANCHOAS cssalrocaprQues @) 12,5

PAN DE MASA MADRE c/NQUER

con tomate 5,5
con aceite de oliva virgen extra 4
pan de masa madre 3
ACOMPANAMIENTOS

Bol de arroz japonés de PALS V 5
Caldo del dia - gamba f 5

KimchiV J 6.5

PARA COMPARTIR

Espdrrago blanco Tupel AV 12,5
salsa de almendra - codium - aceite de higuera
+ gamba blanca 24,5

Sashimi de seriola 13,57 25

escabeche de zanahoria - tomate - kalamata

Terrina de lengua y pistachos 15
Steak tartar J 13724
Mar y montana 22,5

galta de atun confitada - guiso de tendones

Dumplings de cerdo ibéricof 7,5/ 15

dashi de tendones

Curry rojo de lengua f § 137 22,5

de ternera - nibs de cacao



CECINA de boeuf de Ledn 127 24 A PARTAGER
ANCHOIS :ssALAO CADAQUES (4) 12,5

PAIN AU LEVAIN caNQUER

a la tomate

a I'huile d'olive vierge extra

pain au levain

ACCOMPAGNEMENTS
Bol de riz japonais de PALS V
Bouillon du jour - crevette J

KimchiV/

A LUNITE

Huitres (piéC@) #2 Marennes
Nature 5,75
Eou de tomate- vvqsobij 6,25
Escabéche de carotte 6,25
Shio koji yuzujet remarin 6,25
Tartare de crevette blanche 6.5

Aguachile de chintextle - avocat j

Who

#3 Marennes
4,75
5,25
5,25
5,25

Asperge blanche TupeLa V
sauce amande - codium - huile de feuille de figuier
+ crevette blanche

Sashimi de sériole
escabeche de carotte - tomate - olives kalamata

Terrine gelée de langue et pistaches 15
Steak tartare J

Mer et montagne
joue de thon confite - tendons

Dumplings de porc ibérique f

dashi de tendons

Curry rouge de langue J§
de boeuf - éclats de cacao

13,5725

77,5715

137 22,5



PER UNIT
Oysters
Natural

Tomato water - wasabi

Carrot escabeche

Shio koji yuzu-rosemary

White shrimp tartarej

#2 Marennes #3 Marennes

Chintextle aguachile - avocado

CECINA de L edn 12 7 24
ANCHOVIES cssaLro cabaQuEs (1) 12,8

SOURDOUGH BREAD c/n QUER

with tomato 5,5
with extra virgin olive oil 4
sourdough bread 3
SIDES

Japanese rice bowl from PALSV 5
Shrimp broth J 5

KimchiV J 6,5

5,75 4,75
6,25 5,25
6,25 5,25
6,25 5,25
6.5
TO SHARE
White asparagus Tupeia V 12,5

almond sauce - codium - fig leaf ol
+ white shrimp 24,5

Yellowtail sashimi 13,57 25

carrot escabeche - tomato - kalamata olives

Beef tongue & pistachio terrine 15
Steak tartare/ 137 24
Surf & turf 22,5
confit tuna cheek - tendon stew

Iberico pork dumplings f 7.57/15
tendon dashi

Red beef tongue curry f 137 22,5

cacao nibs



